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Code article 68383-22R Désignation : Hachoir de boucherie bi-matière - 22cm
Item code Product name : Bi-material butcher's cleaver - 22cm

Visuel(s)
Picture(s)    

 

Descriptif Commercial
Commercial description

Description
Technique
Technical

Description

Matière Manche / Handle material : …..........................................................................
Matière Lame / Blade material : …..............................................................................
Longueur Lame / Blade length  : ….......................................................................... 22 cm
Couleur Manche / Handle color : ….........................................................................
Longueur totale produit / Total product length : ….......................................................... 36,6 cm

Packaging UVC ......................……………… 39,5 cm
UVC Packaging ……………………………. 14,7 cm

………...……………………. 0,05 cm
……………………........ 0.94 kg

.……………………………………… 1
Logistique …................................................. N/A
Measurements …................................................. N/A EAN 14

82149000
 

FISCHER BARGOIN Z.I. du Breuil - CS 70022 - 63306 THIERS - France -    Tel.: +33 (0)4 73 80 29 85 

FICHE TECHNIQUE / TECHNICAL DATA SHEET

Polypropylène / Elastomère // Polypropylene / Elastomer
Inox / Stainless steel

Rouge et noir / Red and black

Longueur totale / total length (packaging) : +/-
Largeur totale / total width (packaging) : +/-
Hauteur totale / total height (packaging) : +/-
Poids total / total weight (packaging) : +/-

Colisage / qty per box:
Poids total colisage / total weight per box
Dimensions colisage / Box size

Code douanier / customs code:

E-mail: contact@fischer-bargoin.com   -   http://www.fischer-bargoin.com

Ce hachoir de boucherie permet une excellente qualité de coupe. 
Son manche ergonomique aux normes HACCP, est idéal en milieu professionnel et assure un confort optimal pour une utilisation fréquente. 

This butcher's cleaver allows an excellent quality of cut. 
Its ergonomic handle, in compliance with HACCP standards, is ideal for professional use and ensures optimal comfort for frequent use. 

- Lame rigide en acier inoxydable
- Manche ergonomique et antidérapant 
- Œilleton d'accrochage dans la lame
- Normes HACCP

- Rigid stainless steel blade
- Ergonomic and non-slip handle 
- Eyelet for hanging in the blade
- HACCP standards


	Feuil1

