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Code article 4480-28 Désignation : Couteau à génoise - 28 cm - Jaune
Item code Product name : Serrated edge pastry knife - 28 cm - Yellow

Visuel(s)
Picture(s)    

 

Descriptif Commercial
Commercial description

Description
Technique
Technical
Description

28 cm

42,5 cm

Packaging UVC .....................……………… 48,5 cm
UVC Packaging ……………………………. 7,5 cm

……...……………………. 0,02 cm
…………………........ 0.160 kg

.……………………………………… 6
Logistique …....................................... 1,08 kg
Measurements .L 52 cm / H 5,3 cm / l (w) 15,5 cm

82119200
 

FISCHER BARGOIN Z.I. du Breuil - CS 70022 - 63300 THIERS Cedex - France -    Tel.: +33 (0)4 73 80 29 85

FICHE TECHNIQUE / TECHNICAL DATA SHEET

Matière Manche / Handle material : ….......................................................................... Polypropylène renforcé en fibre / 
Overmouled polypropylene reinforced

Matière Lame / Blade material : ….............................................................................. Acier Nitrocut NCV50 / Nitrocut NCV50 stainless steel
Longueur Lame / Blade length  : …..........................................................................
Couleur Manche / Handle color : …......................................................................... Noir / Black
Longueur totale produit / Total product length : …..............................................................

Longueur totale / total length (packaging) : +/-
Largeur totale / total width (packaging) : +/-
Hauteur totale / total height (packaging) : +/-
Poids total / total weight (packaging) : +/-

Colisage / qty per box:
Poids total colisage / Total weight per box
Dimensions colisage / Box size

Code douanier / customs code:

E-mail: contact@fischer-bargoin.com   -   http://www.fischer-bargoin.com

Ce couteau est utilisable en milieu professionnel boulangerie / pâtisserie.  
Il fait partie de la gamme creative chef, spécialement développée conformément à la règlementation internationale sur les denrées alimentaires. 
Son manche est léger, confortable et adhérent. 

This knife can be used in a professional bakery / pastry environment.It is part of the creative chef range, specially developed in accordance with 
international food regulations. 
The handle is light, comfortable and grippy. 

- Lame dentée de 28 cm en acier inoxydable nitrocut NCV50
- Manche surmoulé polypropylène renforcé en fibre

- 28 cm nitrocut NCV50 stainless steel serrated blade
- Overmolded polypropylene handle reinforced with fiber
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