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Code article 3030-17 Désignation : Couteau désosseur lame usée - 17 cm - Rouge
Item code Product name : Boning knife - worn blade - 17 cm - Red

Visuel(s)
Picture(s)    

 

Descriptif
Description

Description
Technique
Technical 17 cm
Description

31 cm

Packaging .......................……………… 48 cm
UVC ……………………………. 7,5 cm

……...……………………. 0,01 cm
……………………........0.147 kg

Logistique .……………………………………… 6
Measurements Poids total colisage / total weight per box ............................................. 1,1 kg

Dimensions colisage / Box size

82119200
  

FISCHER BARGOIN Z.I. du Breuil - BP 22 - 63306 THIERS - France -    Tel.: +33 (0)4 73 80 29 85

FICHE TECHNIQUE / TECHNICAL DATA SHEET

Matière Manche / Handle material : ….......................................................................... Polypropylène / Polypropylene
Matière Lame / Blade material : ….............................................................................. Acier / Steel
Longueur Lame / Blade length  : …..........................................................................
Couleur Manche / Handle color : …......................................................................... Rouge / Red
Longueur totale produit / Total product length : …..............................................................

Longueur totale / total length (packaging) : +/-
Largeur totale / total width (packaging) : +/-
Hauteur totale / total height (packaging) : +/-
Poids total / total weight (packaging) : +/-

Colisage / qty per box:

 L 52 cm / H 5,3 cm / L (w) 10,5 cm

Code douanier / customs code:

E-mail: contact@fischer-bargoin.com   -   http://www.fischer-bargoin.com

Ce couteau désosseur qui dispose d'une lame de 17 cm, en acier inoxydable, bénéficie d'un tranchant exceptionnel qui simplifie la découpe des 
viandes.

Son manche antibactérien, conçu en polypropylène et en élastomère assure un meilleur confort d'utilisation et permet de conserver facilement un 
matériel hygiénique. Il possède une garde développée pour mieux sécuriser l'usage du couteau.

This boning knife with a 17 cm stainless steel blade has an exceptional cutting edge that simplifies the cutting of meats.

Its antibacterial handle, made of polypropylene and elastomer, ensures a better comfort of use and allows to keep easily a hygienic material. It has a 
guard developed to better secure the use of the knife.

- Lame 17 cm en acier inoxydable molybdène azoté Nitrocut NCV50
- Affûtage final robotisé: bon tranchant dès la première utilisation
- Manche surmoulé Rouge + garde de sécurité 
- Respect des normes alimentaires internationales HACCP 
- Fabriqué en France

- 17 cm Nitrocut NCV50 molybdenum stainless steel blade
- Robotic final sharpening: good sharpness from the first use
- Red overmolded handle + safety guard 
- Respect of the international food standards HACCP 
- Made in France
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